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BUTTEROLL

HUILE DE BEURRE/BUTTEROL/BOTEROLIE
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5 Technisches Datenblatt

Unifill Filling Industries - Glasweg 4, 4794 TB Heijningen - Niederlande

Bezeichnung: Bratél

Artikel-Nummer: UN/CAN/5/FRITT/MAXUM/BUTTER

Produkt-ldentifikation: ~ Bratél

Nettoinhalt: 1 Liter und 5 Liter

Mindesthaltbarkeit: 10.02.2011 mit Losnummer

Mindestens haltbar bis:  siehe oberen Bereich

Zutaten: pflanzliche Ole, ungehartet;

Butteraroma.

100ml (92g) Frittierél enthalten durchschnittlich: Liste der Allergene gemdB RL2003/89/EG und ALBA- Liste:
Ndhrwerte Pro 100 ml Spalte Allergen Vorhanden (ja/nein)
Brennwert:....ooeeeeeeeeeeeeeeeeennn 3404 kJ/828 kcal 1 Milch und -erzeugnisse (einschlieBlich Lactose) .............coooeeiiiiiiiiiiiiiiiiiiinns Nein
BIWEISS: vt Og 2 Eier und -erzeugnisse .........ccccuiiiiiiiiiiiiiiiiiii e Nein
Kohlenhydrate: ......ccooooviviiiiiiiiiiiiieecieeee Og 3 SOJA UNA ~BIZEUGNISSE ..vvvvviiiiiiiieiieeeeeeeeee e e e e e e e e ettt eeeeaeeaaaaaaaaaaaaens Ja
davon ZUcker: ....ccovieuiiiiiiieieeeeee e Og 4 Glutenhaltiges Getreide
R I BB SR 92 g (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder
davon gesdittigte Fettsduren: ................c....... 9,79 Hybridstémme davon sowie daraus herstellte Erzeugnisse) ........ccccoceeeeeeennn.. Nein
davon einfach ungesattigte Fettsduren: ...... 47,7 g 5 RING <. Nein
davon mehrfach ungeséttigte Fettséuren: .... 34,7 g 6 R el 0177 =Y 1o PP Nein
Linolensaure: ..........cceeeivniiiiiiiiiinniiiiieeeeeee <lg 7 HURN Lt Nein
TransfettsGUren: ...c....oocveeieciiieeieeeeeeeee e <lg 8 Fisch und -€rzeugnisse .......c.c.cooriiiiiiiiiiiiiiiiiieiiicec e Nein
Ballaststoffe: ......ccooouiiiiiiiiiiiiiiiiiiiicciecce Og 9 Krebstiere und -€rzeugnisse .......c.c..eeeviiieiiiiiiemiiiiiiiieeiiieeee e Nein
NS A TU o Ot Og 10 MaiS UND ~EIZEUGNISSE ...eveeeeiiiiiiiiieeiiiiiiieee ettt et e e e eee e Nein

11 Kakao und -€rzeugnisse .......cooeeeiiiiiiiiiiiiiie e Nein
Chemische und physikalische Eigenschaften 12 Hulsenfrichte und -erzeugnisse.........ooouuiieiriiiieiiiiee it Nein
Seife: oo max 5 ppm 13 Schalenfrichte und -ZEUGNISSE .....cc..eeiiiiiiiiiiiiiiiiiiccc e Nein
Peroxide: ........c....... max 2 meqg/kg (bei Abfillung) 14 ErdnUsse Und -ErzeugniSSe........ccovuueeeriiieeriiiiieniiieeiniiieeenieeeeiieeeenieee e Nein
FEUCHT: oot max 0,2% 15 SESAM UN ~EIZEUGNISSE ...vvvvvviiiiiiieiieeeeeeeeeeeee e e e e e e eeiaaaiaaaaasraereereeeaeaaaaaeeas Nein
Freie FettsAure: ...oovvvviiiiiiiiiiieieieiean, max 0,2% 16 Glutamat (E 620 bis E 625) ....oovviiiieiieeeeeieieeeeiiceeee e Nein
GeSMACK: . c.cvieiieiiieieee e neutral 17 Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr
Farbe (Lovibond):.......cooovviiiiiiiiiiiieeen. max 4 R als 10 mg/kg oder 10 mg/I, als SO2 angegeben ..........cccevvvvviiiiiieiieeeeenn... Nein

18 e o1 o1 o] 11 =Y UUR Nein
Lagerbedingungen: 19 Tartrazing (E 120) ....cccoiiiiiiiiieiiiieiee e Nein
Trocken bei ein Lagertemparatur > 7 Grat Celcius. 20 LUDINE 1ttt e e e e e e e e e e e e e e e e e e Nein

21 Senf UNd -EIrZEUGNISSE ...vvvvveiiiiiiiiiiiiee e e e Nein

22 Umbelliferen und -erzeugnisse...........uveeeeeiiiuiieieeeiiiiiiieeeeeeeiieeeeeeeniiveenns Nein



‘*I?E BEURRE

100 ml (92g) d’huile de friture contiennent en

moyenne:

Valeurs nutritives Par 100 ml
Valeur énergétique..................... 3404 kJ/828 kcal
Protéines .....ccoooeiiiiiiiiiiiiiiiiie e Og
Hydrates de carbone..............coeeeiiiiiiiciiininnns Og
dONt SUCTE ..evvviiiiiiiiiiiiiieiieeeeeee e O0g

Lipides
dont acides gras saturés .............ceeeeeennn. 92¢g
dont monoacides gras saturés.................... 47,7 g
dont polyacides gras saturés...................... 34,7 ¢
Acides linoléiques ..........ccooeeiiiiiiiiciiiiiiiiins <lg
Acides trans gras ........ccoeeeeeeeeeeiieiiiiiiiiianns <lg
Fibres alimentaires.........ccceeeeeeeeeiiiiiiiiiiiinnnn. Og
SOIUM e Og

Propriétés chimiques et physiques

Yo Y7o o H PR max 5 ppm
Peroxyde: ....... max 2 meqg/kg (lors du remplissage)
Humidité: oo max 0,2 %

GOUT: e neutre
Colorant (Lovibond): ....cceeeviiiiiieeeeninininee. max 4 R

Conditions de stockage:
Au sec et a une température de stockage
> 7 degrés Celsius.

l] Fiche technique

Désignation:
Numéro d’article:

Unifill Filling Industries - Glasweg 4, 4794 TB Heijningen - Pays-Bas

huile de rétissage
UN/CAN/5/FRITT/MAXUM/BUTTER

Identification du produit: huile de rétissage

Contenu net:

Durée de conservation minimum:

1 litre et 5 litres

10.02.2011 avec numéro de lot

A consommer de préférence avant fin:  voir le haut de I'emballage.

Ingrédients:

huiles végétales non durcies, aréme de beurre.

Liste des allergénes conformément a la directive 2003/89/CE et a la liste ALBA:

ColoNNe AllErgENES .....cecvereruerrrrereecsreisuessnssssscssessanssssssnsssssassasssssssnssssasssasssns Présents (oui/non)
1 Lait et produits du lait (y compris lactose) — ..oeveeeeeeeeiiiiiiiiiceeie e Non
2 CEufs et produits & base d’ceufs ........cooeciiiiiiieiiiciiiiiee e Non
3 Soja et produits & base de SOJA......ceeeieiiieie e Oui
4 Céréales a teneur en gluten

18
19
20
21
22

(c.a.d. blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs

souches hybridées ainsi que produits & base de ces céréales)...................... Non
BOBUT et e e e e e e a e e e e e Non
P oI ettt Non
POUIBE. .t e e a e e e e e e e e aaaaas Non
Poissons et produits de la pEhe .........cooviiiiiiiiiiiiiiiiieeee Non
Crustacés et produits & base de crustacés ..........oooeviieiiieiiiiieeeiieiieiecciiins Non
Mai's et produits a base de Mais .........ovvvieiiiieeieiiiiiiceie e Non
Cacao et produits & base de cacao........ouvvuueieieiiiiiiiiiiiicicee e Non
Légumes & cosse et produits & base de ces [égumes .........ccceveiiiiiiiiiiiinn... Non
Fruits & coque et produits & base de ces fruits.........cooeeieiicciiiiiiiiiiiiiiieeee, Non
Arachides et produits & base d’arachides ........cccccovvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeen, Non
Graines de sésame et produits & base de graines de sésame....................... Non
Glutamate (E 620 G E 625) ...uuueeeeeieieieeeiceeee e Non
Anhydride sulfureux et sulfites dans une concentration

supérieure & 10 mg/kg ou 10 mg/I, indiqués comme SO2 ........................ Non
Colorants OZOIGUES «...uuvveieeeeeiiiiiiiee ettt e et ee e e e ettt e e e e eaeiteteeeeeeeans Non
Lo T e P41 L= TN (= 7 0 ) R Non
U] o PRSPPI Non
Moutarde et produits & base de moutarde..............oooeviiiiiiiieeeiiiiiiiiiiiinn, Non
Ombelliféres et produits & base d’ombelliféres...................ccooiiiiiiiiiiinii, Non



= Lijst met technische informatie

Unifill Filling Industries - Glasweg 4, 4794 TB Heijningen - Nederland

Omschrijving: Braadolie

Artikelnummer: UN/CAN/5/FRITT/MAXUM/BUTTER
Productidentificatie: Braadolie

Nettoinhoud: 1 liter en 5 liter

Houdbaar tot: 10-02-2011 met batchnummer

Ten minste houdbaar tot: zie bovenkant.

Ingrediénten: ongeharde plantaardige olién, boteraroma;
100ml (92g) frituurolie bevat gemiddeld: Lijst met allergenen conform RL2003/89/EG en ALBA- lijst:
Voedingswaarden Per 100 ml Kolom Allergeen Aanwezig (ja/nee)
Energiewaarde .........c..ccceeunnnee... 3404 kJ/828 kcal 1 Melk en zuivelproducten (incl. 1CtOSE) .....ovvvveeieeeeiiiiiiiiiiceceee e, Nee
1= TRt Og 2 Eieren en producten met i ........cocueiiiiiiiiiiiiiiiiiii i Nee
Koolhydraten ........cccvveeeeuieeiiiieeeciie e Og 3 Soja en sojahoudende producten ...........cooeeiiiiiiiiiiiieee e Ja
WOAIVAN SUIKET c..eviiiiiieiieie i Og 4 Glutenhoudende granen
VEHEN ..o 92 g (d.w.z. tarwe, rogge, gerst, haver, spelt, kamut of hybridestammen
waarvan verzadigde vetzuren ..................... 9,79 daarvan, alsmede hieruit samengestelde producten) ..............oceeeieeeeiiiiiinn. Nee
waarvan enkelvoudig onverzadigde vetzuren 47,7 g 5 RUN L Nee
waarvan meervoudig onverzadigde vetzuren. 34,7 g 6 VKB ..ttt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e aaane Nee
Linolzuren .....cooovuiiiiiiiiniiiiiee e <lg 7 K e e Nee
Transvetzuren .........cccocceeiviiiiniiic i <lg 8 Vis en vishoudende producten..........c.cueeeiiiiiiiniiiiiniiiie e Nee
Voedingsvezels ........ccocoeeveeeeieiiiiiiiieeeeennn Og 9 Krab en krabhoudende producten...........ccocveeeviiiiiiniiiiinniiiiiiiieeiieceeee Nee
NOHIUM oo Og 10 Mais en maishoudende producten ...........ccccovviiiiiiiiiiniiiiiieeieniieeeeeee Nee
11 Cacao en cacaohoudende producten...........oooeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeee Nee
Chemische en fysische eigenschappen 12 Peulvruchten en producten met peulvruchten.................cooo .. Nee
ZEEP: e max. 5 ppm 13 Noten en producten met NOTEN ........ccccuuiiiiiiiiiniiiieiiiie e Nee
Peroxide: ............... max. 2 meq/kg (bij verpakking) 14 Pinda’s en producten met pinda........cocueeeeriiiieniiiiieniiieeniieeeieee e Nee
VOB e max. 0,2% 15 Sesam en producten Met SESAM ........ciiiiiiiiiiieieeiee e Nee
Vrije VetZUren: . ....coeeeeeiiieeeeiiiieeeeciiieeees max. 0,2% 16 Glutamaat (E 620 1ot E 625) ....evvuuiieieeeeeiiiiiiiiiiee e e e e e eeeens Nee
SMAAK: +veeeieieeit e neutraal 17 Zwaveldioxide en sulfiet in een concentratie van meer
Kleur (Lovibond): .....oooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiee. max. 4 R dan 10 mg/kg of 10 mg/l, als SO2 aangegeven ..........cccccuuueiiiiiiiiiiieeeeennnn. Nee
18 AZOKIEUISTOMEN «.oiiiieeiiiieeee e Nee
Opslagcondities: 19 TArraziNg (E T20) ..eeeeeeiiiiieeee ettt e ettt e e e e ettt e e e e eaieaeeeeeeeanns Nee
Droog, bij een opslagtemperatuur > 7 © C. 20 LUPINE ettt e ettt e e es Nee
21 Mosterd en mosterdhoudende producten............ceeeviiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeiiiieeen, Nee

22 Schermbloemen en producten met schermbloemen .............ccccc. Nee



100 ml (92 g) deep-frying oil contains on average:

Nutritional values Per 100 ml
ENErgy «eeevvevvvviiiiiiieiieieeieeeeeeeeenn. 3404 kJ/828 kcal
[ 0] 111 o I PPN Og
Carbohydrates..........ceeeeieeeiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeees Og
of which sugar.......cccccceiiiiiiiiiiie Og
O R SRS s 92 g
of which saturated fatty acids..............cee...... 9.7 g
of which monounsaturated fatty acids ........ 47.7 g
of which polyunsaturated fatty acids........... 34.7 g
Linolenic acids........ccovvvieeieeeeeiiiiiiiiiinne. <lg
Trans fatty acids .....eeeeriieeiiiiieeiiieeeieee e <lg
Dietary fibres.....c..ueeeeeiiiiiiiiiieiiiiieceeeee O0g
SOIUM e Og
Chemical and physical properties

SOOIP: tettuieeeeiiiieeeeeiee e e et e e e e max. 5 ppm
Peroxides:........... max. 2 meqg/kg (at time of filling)
MOISTUIE: ..o max. 0.2%
Free fatty acids: .....coovvvviiieiiieeieiinennnnn. max. 0.2%
FIOVOUF: ©eeiiiiiieiiiiiiiiiee e neutral
Colour (Lovibond): ......vvvvveeeeiiiiiiiieeaeeenn. max. 4 R

Storage conditions:
Dry, at a storage temperature above 7°C

Technical data sheet
IS

Unifill Filling Industries - Glasweg 4, 4794 TB Heijningen - The Netherlands

Designation: Frying oil

Article number: UN/CAN/5/FRITT/MAXUM/BUTTER

Product identification: Frying oil

Net contents: 1 litre and 5 litres

Best before date: 10.02.2011 with lot number

Best before: See upper part

Ingredients: Non-hydrogenated vegetable oils, butter flavour

Liste der Allergene gemaB RL2003/89/EG und ALBA- Liste:

Spalte Allergen Vorhanden (ja/nein)
1 Milk and milk products (including 1actose) «..ccooveiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiie No
2 Eggs and €gg Products........eeeeieiiiiiiiiiieiiiiiiecee e No
3 SOYa AN SOY PrOAUCES. ..ceeiiiiiiiiiiee ittt e e et e e e e e Yes
4 Cereals containing gluten

18
19
20
21
22

(i.e. wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut or hybrid strains and

products manufactured from them) ........cooooiiiiiiiiiiiieee No
3= PP No
POT K ettt e e e e e e e e e e e e aaaaeaaan No
(@1 1<l Yo PP No
Fish and fish products.......ccoceiiiiiiiiiiee et e e e e e e e e No
Crustaceans and crustacean products .........oeeeeeeieeiieiiiiiiiiiiiiiriieeeeeeeeeeeeeaeass No
Maize and MAIZe ProdUCES ......ueeeeieeeeieieieeiiiieie e e e e e e e e e e e e eeeeaeaaeees No
Cocoa and coCOO ProdUCES ......eeiiiiiiieiieeeee et No
Legumes and legume products .........eeeeeiiiiiiiiiiieiiiiiiiieee e No
NUts AN NUE PrOAUCES «eieiiiiiieeeiiiiiieee et e e e e eee e No
Peanuts and peanut products ..........oeeeieeeiiiiiiiiieeeeee e No
Sesame and SesamMe ProdUCES .......iiiiiiiieieeeeieeeee e e e e No
Glutamate (E 620 10 E 625) ....cooviiiiiiieeeeeeeeeeeeeee e No
Sulphur dioxide und sulphites in a concentration greater

than 10 mg/kg or 10 mg/l, indicated as SO2..........ccceeiviiiiiiiiiiiniiiiieeeenne No
AZO AYES ..ttt ettt e e e et eeeeeaaae No
BT T e P4T o L= TN (= 1 0 ) No
U] o] o PP No
Mustard and mustard products ..........oooeeiiiiiiiiieiee e No

Umbellifers and umbellifer products.........cccvviiiieeeiiiiiiiieeeeiciiiiiee e No
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